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果実缶詰の供給・市場動向 Ⅱ

前号では，果実缶詰主要品目の「みかん」「パインアップ
ル」の供給事情，市場動向，歴史について解説したが，今
号では「桃」「さくらんぼ」「みつ豆・混合フルーツ」「多
彩な果実缶びん詰」などについて解説する．いずれの品目
も，国内原料事情や消費志向の変化などを受けて，国内生
産は減少傾向にあり，輸入品への依存度が年々高くなって
いる．

………………………………………… 上田廣志
ー輸入依存度，数量で85％，金額で83％ー

多様化するレトルト食品の開発を支える
小型高温高圧調理殺菌装置

日本バイオコン㈱は，多種多様な消費者ニーズに対応する
ために，小型高温高圧調理殺菌装置を開発した．この装置
はコンパクトで省スペース，温度分布が均一であり，速や
かな冷却が可能である．また，複雑な条件設定が可能で，
多くのプログラムを記録・再現できるため，新製品の開発
にも適している．現在も進化中のこの装置は，非常時や災
害時の食料不足を補う保存食品のさらなる開発に寄与する
であろう．本稿では，開発の背景や装置の特長について紹
介する．
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