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創業118年の中で，主に鶴岡市産の原料野菜を使い伝統の
手作り漬物を作ってきた．業界内での競争の中では，観光
客の漬物蔵見学の受け入れを開始するなど，特徴のある経
営を行ってきた．これらのことを継承しながら，漬物のイ
メージを一新するための製品開発等，創造を行っている．

…………………………………… 株式会社本長

第67回技術大会開催要項

第67回技術大会は11月8日から9日に新潟市で開催される．
本稿では，大会で発表される微生物関連，品質関連，容器
関連，加熱殺菌技術等の分野にわたる18編の研究内容の論
文要旨を紹介する．
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缶詰，びん詰，レトルト食品のそのいずれかにちなんで，
手元の捕物控＝取材メモからさまざまな話題を語る．食品
に限らず，連想のままに話題を広げ，食品メーカーの開発
や広報・営業担当者の発想に役立てば幸いとの思いを込め
たつくりとなっている．
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