
Tokyo-Thailand
「食ビジネス商談会 in Tokyo 2023」

東京都中小企業振興公社では、「FOODEX JAPAN」にあわせて来日するタイ食品メーカー
5社との商談会を開催します。日本企業の持つ新素材や技術等を製品開発に活用したいと
希望するタイ企業に対して、ご提案できる商材をお持ちの企業様はぜひお申込み下さい。

2023年3月9日
(木) 10:00～16:00

東京ビックサイト会
議棟

参加無料 | 事前登録制 | 商談通訳付

タイ企業詳
細

1｜Tipco F&B Co., Ltd. 1989年創業｜OEM可｜GMP, HACCP, FSSC22000, HALAL

www.tipco.net

会社概要：

タイの大手財閥TIPCO グループの果汁飲料の製造メーカー

・「Tipco」のブランド名でタイ国内の果汁飲料トップブランド

・生産量は年間約1億3,000万本

・自社工場にて国際的な認証による高い生産能力

抱えている課題：

1）ケフィア、コンブチャ（プロバイオティクス）原料の発掘

2）ヨーグルトドリンク、コンブチャ飲料用機能性原料の発掘

3）日本の新しい傾向の原料の発掘

※コンブチャ…乳酸菌の発酵ドリンク

2｜NAP Biotec Co., Ltd. 2004年創業｜OEM可｜ GHPs, HACCP, FSSC22000, ISO22000

会社概要：

サプリメント製造販売及び素材の輸入・販売会社

・水で醸造、真空醸造、超音波抽出、低温抽出、

二酸化炭素抽出など抽出する完全な設備を有する

・自社R&D部門があり、新商品の研究開発が可能

・サプリメント原料等の輸入ライセンスを持っている

抱えている課題：

1）サプリメント製品に使用できる日本原産地・天然素材の

機能性原料の発掘

（免疫力アップ、美肌、アンチエイジング、脳活性化、

睡眠安定に期待できる効果等）

www.napbiotec.io/en

3｜Value Sourcing Co., Ltd. 2008年創業｜ OEM不可｜ GHPs, HACCP

会社概要：

チルド・Ready to Eat イタリア料理の製造メーカー

・ベストセラーメニューはチーズ入りのほうれん草ラザニア

・タイ全国のセブンイレブン10,000店舗を始め、イオングルー

プのMax Value、Tops等スーパーマーケット並びにコンビニ

エンスストアに供給 www.reodeli.com

4｜Kuang Pei San Food Products PCL. 1994年創業｜OEM可｜GMP, HACCP,  FSSC22000, ISO9000, HALAL

www.smilingfish.com

5｜KCC Holding Co., Ltd. 2017年年創業｜OEM不可｜－

www.zero-cal.com, www.facebook.com/ShellistaThai

会社概要：

イワシ、サバ、アジを中心とした水産缶詰製造メーカー

・タイでは知らない人がいない「プンプイ」ブランド

・製造量は月間で約650万缶

・大手スーパーマーケットやコンビニエンスストアに納入

抱えている課題：

1）あさり缶詰 製品用の計量・包装機械の導入

2）さば缶詰 製品用の塩分及び糖度を減らせる原料の発掘

3）米缶詰製品及びパックライス製品の米品質

（米の柔らかさ）を保持できる添加物の発掘

会社概要：

ハーブ系と炭酸系の飲料製造メーカー、商社

・砂糖製造メーカーPrachuap Sugar社系列

・自社開発の「zero cal」ブランドは大手スーパー

マーケットやコンビニエンスストアに納入

・お母さん・赤ちゃん用（0-3歳）製品の商社

抱えている課題：

1）飲料用の濃縮シロップ、果汁、ピュレの発掘

2）飲料用の機能性原料の発掘（美肌、二日酔い予防効果）

3）安全製品ラインナップの増加（フードグレードの食器、

食材、おもちゃ等の洗浄製品、殺菌スプレー等）

公益財団法人 東京都中小企業振興公社

【東京】事業戦略部 販路・海外展開支援課：

+81-3-5822-7241、ttc@tokyo-kosha.or.jp

【タイ】タイ事務所 食ビジネス担当者：

+66-2-611-2641、thai-branch@tokyo-kosha.or.jp

お申込み方法
1）以下URLより事前登録をしてください（QRコードからのアクセスも可能です）。

申込みフォーム

2）お申込み企業に対し、2月下旬までに、事務局から商談アレンジ結果や商談会の

詳細内容をEメールでお知らせします。

3）商談会当日、商談用資料や製品サンプルをご持参の上、受付までお越しください。

お問い合わせ先

※原則、東京都内に本社、支店、営業所等の拠点をお持ちの中小企業。タイ企業が求める技術等によってはこの限りではございません。

抱えている課題：

1）商品の賞味期限を延長できる技術の発掘（保存料を使用せず）

2）健康志向商品を開発するために機能性原料の発掘（たんぱく質

アップ、プレバイオティクス、低脂肪-脂肪代替物、

高食物繊維、ビタミン＆ミネラル等）

3）商品のうまみを向上させる技術・素材の発掘 (うま味調味料)

《申込期限：2023年2月15日（水）》

http://www.tipco.net/
http://www.napbiotec.io/en
http://www.reodeli.com/
http://www.smilingfish.com/
http://www.zero-cal.com/
http://www.facebook.com/ShellistaThai
https://forms.gle/8kyq94HgK1Svqmsy9

