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※用紙が足りない場合はコピーまたはHP(https://www.jca-can.or.jp/data/seisanchousa.html）よりダウンロードして下さい

カレー ２００ｇ×30

カレー １Kg×6

いちごジャム １７０g×24

いちごジャム 320ｇ×12

みかん １号×6

みかん 18ℓ

ツナ3号×48

P4号×48

まぐろ類フレーク水煮（ホワイト・ミート） ツナ２号×48

まぐろ類フレーク油漬（ライト・ミート） ツナ２号×48

まぐろ類フレーク水煮（ライト・ミート） ツナ２号×48

　　　　　　　〃 P4号×48

コ ー ド

品　　名 入数
品 名 缶 型 入 数 生 産 数 量

工 場 名 称

コード
殿

年 月 日

※調査用紙記入上の注意は裏面をご参照下さい

（ 缶詰・びん詰・レトルト食品 ）低温殺菌品・紙容器入品年 月～ 月生産実績調査表

ご送付先・ご担当者の変更をご希望の場合は

欄外にその旨をご記入ください

上記期間に貴社工場にて生産された品名を缶

型（内容量）入数別にご記載ください。

対象外品目は調査用紙の裏面を参照してくださ

い。

なお、直近3年間の同四半期にご回答いただい

た品名が印字されますが、新製品等の製造等に

より記載されていない品名がある場合、缶型（内

容量）入数別に空欄に追加をお願いいたします。

その際、コード欄へ記入の必要はございません。

同品名が続く場合は「〃」や矢印で省略しても構

いません。

生産数量（実箱数）をご記入ください。

生産がない場合は空欄のままで構いません。

記入例

その他詳細は裏面およびHP（https://www.jca-can.or.jp/data/seisanchousa.html）をご参照ください。


	手書き記入例（HP掲載用PDF）

